
SOUS VIDE À CLOCHE

Evox 31 Hi-Line
Gamma Hi-Line

Les machines de conditionnement sous vide de la ligne
Evox innovent totalement le concept du vide,
synthétisant le meilleur de la technologie, de l'innovation
et de la simplicité d'utilisation.

De l'union entre le design Made in Italy et l'innovation
technologique vient Evox 31 Hi-line.

 

Caractéristiques techniques

PEUT CONDITIONNER

Liquides Solides Délicats

CARROSSERIE
Acier inoxydable

POMPE À VIDE
12mc/h

NIVEAU DE VIDE MAXIMUM
2 mbar

DIMENSIONS
495x677x288h mm

DIMENSIONS CHAMBRE À
VIDE
366x355x184h mm

POIDS
43 Kg

TENSION
220-240V / 50-60Hz - 750W

DIMENSIONS MAXIMUM
SACHET
300x400 mm

BARRE DE SOUDURE
315 mm

INSTALLATION
banc



EVOX 31 HI-LINE

Détails

Angles arrondis Panneau de commandes tactile Design italien moderne

Équipements fournis

Sous vide Gas (ATM) Easy à utiliser H2OUT Cycle du chef

Récipients sous vide Vide absolu Écran tactile Tuyau d'aspiration

Programmes smart

Infusion Mariner Nettoyage
des moules

et des
palourdes

Sauces

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

