VAKUUMBEUTEL

Glatte Kochtaschen

MIN: 3°C
MAX: 85°C-72h / 100°C-2h / 121°C-30’

Vakuumkochtaschen, perfekt zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln fiir die innovative "sous-
vide"-Kochtechnik.

Jeder OPA/CPP-Kochbeutel zeichnet sich durch eine
Dicke und Besténdigkeit aus, die es Ihnen ermdoglicht,
alle festen, fliissigen oder weichen Lebensmittel mit
Hilfe professioneller Glockenmaschinen zu
vakuumverpacken.

KANN VERPACKEN

Fliissigkeiten Feststofim};fi\\dliche Lebengmittel

IDEAL ZUM

professionelle Vakuumkammermaschinen,
Schublade Glockenmaschinen

ZUM KONSERVIEREN IN

Vorratskammer @ Kiihlschrank

Abmessungen und Menge

ABMESSUNGEN STUCK PRO KARTON
150x200 mm 1000

150x250 mm 1000

150x300 mm 1000

200x250 mm 1000

200x300 mm 1000

250x300 mm 500

250x350 mm 500

300x400 mm 500

350x500 mm 500

400x600 mm 500
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