VACIO CON CAMPANA

Evox 31 Hi-Line

Las maquinas de envasado al vacio de la linea Evox
innovan totalmente el concepto de vacio, combinando lo
mejor de la tecnologia, la innovacion y la simplicidad de
uso.

De la unién entre el disefio Made in Italy y la innovacion
tecnolodgica surge Evox 31 Hi-line.

Compacto, muy rapido y esencial, Evox 31 Hi Line
presenta un elegante panel tactil y 5 ciclos exclusivos
"Chef" para marinar, crear infusiones y mucho mas en
poco tiempo y de forma automatica, sin necesidad de
supervision. Robusto, confiable y construido con
materiales de alta calidad, contiene toda la experiencia'y
tradicion de la marca Orved.
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CARROCERIA BOMBA DE VACIO NIVEL MAXIMO DE VACIO DIMENSIONES
Acero inoxidable 12mc/h 2 mbar 495x677x288h mm
DIMENSIONES DE LA PESO TENSION DIMENSIONES MAX. BOLSA
CAMARA DE VACIO 43 Kg 220-240V / 50-60Hz - 750W 300x400 mm
366x355x184h mm
BARRA DE SELLADO INSTALACION

315 mm mostrador



EVOX 31 HI-LINE

Detalles

Esquinas redondeadas Panel de control tactil Diseiio italiano moderno
Dotaciones
Vacio externo con Deshumidificacion
Gas (ATM) bolsa gofrada de bomba Programas de chef
Vacioen Sensor de vacio Panel tactil Tubo de aspiracion
contenedores absolute

Programas inteligentes
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Infusion Marinar Limpieza de Salsas
mejillones y
almejas
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