
SACHETS SOUS VIDE

Sacs sous vide gaufres
MIN: -25°C
MAX: 70°C-2h/100°C-15’

Sacs cannelés caractérisés par une épaisseur parfaite
pour la conservation des produits sous vide. 

Les enveloppes cannelées ornées, grâce à leur gaufrage
rhomboïdal spécial, vous permettent de prolonger la
durée de vie des produits solides et secs jusqu'à 4/5 fois
plus longtemps que le stockage traditionnel.

Les sacs cannelés sont adaptés à l'utilisation
alimentaire.

PEUT CONDITIONNER

Solides

POUR CONSERVATION EN

Garde-manger Réfrigérateur

Congélateur

Dimensions et quantités

DIMENSIONS PIÈCES PAR CARTON

120x200 mm 4000

150x250 mm 2500

150x300 mm 2000

150x400 mm 1600

160x230 mm 2500

180x300 mm 1800

200x250 mm 1800

200x300 mm 1600

200x350 mm 1200

200x400 mm 1200

200x450 mm 1000

250x300 mm 1200

250x350 mm 1000

250x400 mm 900

250x450 mm 700

250x600 mm 600

300x400 mm 800

300x450 mm 600

300x500 mm 500

350x450 mm 500

400x500 mm 400

400x600 mm 400
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