VAKUUMBEUTEL

Gepragte Vakuumbeutel

MIN: -25°C
MAX: 70°C-2h/100°C-15’

Kanalisierte Beutel, die sich durch eine perfekte Dicke
fiir die Konservierung von Produkten im Vakuum
auszeichnen.

Orvalente gerillte Umschldge ermdglichen es Ihnen,
dank ihrer speziellen rhomboidalen Pragung die
Lebensdauer von festen und trockenen Produkten bis zu
4/5-mal langer als bei herkdmmlicher Lagerung zu
verlangern.

Kanaltaschen sind fur den Lebensmittelbereich
geeignet.

KANN VERPACKEN

Feststoffe

ZUM KONSERVIEREN IN

Vorratskammer @ Kiihlschrank

Tiefkihitruhe

Abmessungen und Menge

ABMESSUNGEN STUCK PRO KARTON
120x200 mm 4000
150x250 mm 2500
150x300 mm 2000
150x400 mm 1600
160x230 mm 2500
180x300 mm 1800
200x250 mm 1800
200x300 mm 1600
200x350 mm 1200
200x400 mm 1200
200x450 mm 1000
250x300 mm 1200
250x350 mm 1000
250x400 mm 900
250x450 mm 700
250x600 mm 600
300x400 mm 800
300x450 mm 600
300x500 mm 500
350x450 mm 500
400x500 mm 400
400x600 mm 400
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