HEAVY DUTY

Bright 20

Envasadora al vacio profesional de pie, completamente
hecha de acero inoxidable, equipada con un sensor de
vacio inteligente y la innovadora tecnologia Chef
Programs para un vacio perfecto de cualquier producto
alimenticio y no alimenticio.

Panel de control digital, resistente al agua, con 32
programas, que incluyen programas preestablecidos
exclusivos de Chefs profesionales, programas de
desaireacion (Degas) y programas de vacio para
contenedores internos o externos. El ciclo de
deshumidificacion de la bomba H20ut garantiza un
mantenimiento perfecto de la bomba de vacio de 60 mc
/ h. Esta equipado con dos barras de sellado
inalambricas, longitud 630 mm cada una.
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restaurantes, hoteles, catering, carnicerias,
lecherias, laboratorios de alimentos
821 mm
CARROCERIA BOMBA DE VACIO NIVEL MAXIMO DE VACIO DIMENSIONES
Acero inoxidable 60mc/h 2 mbar 821x722 x1033h mm
DIMENSIONES DE LA PESO TENSION DIMENSIONES MAX. BOLSA
CAMARA DE VACIO 190 Kg 400V 50/60Hz 3ph PE 2200W variable
680x575x200h mm
BARRA DE SELLADO INSTALACION
2 x 630 mm, (alternative: 2 x carro

530 mm)
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Detalles

Camara de vacio VACIO CON GAS (OPCIONAL) Panel digital

Dotaciones
Panel digital Sensor de vacio Doble soldadura Deshumidificacion
de bomba
Programas de chef Progr?mas de Puerto USB Barra desmontable
usuario
A PETICION
Recorte sobrante de Tubo aspiracion Gas (ATM) Soft Air
bolsa externa
Maodulo WI-FI

Programas inteligentes
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Polvos 'y Postres Verduras Productos de Pasta fresca Pescado Pollo Carnes
especias panaderia
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Bases de Bases de Lavado de Sdlidosy Salsas Salsas Marinar
helado pasteleria gas rellenos densas


http://www.tcpdf.org

